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Il pesce che serviamo viene preventivamente sottoposto ad abbattimento rapido della temperatura, sino a -20° per 24 ore, come disposto dal Reg.852/2004 CE. 

 

In caso di difficile approvvigionamento, i prodotti utilizzati potrebbero essere surgelati o congelati. 

   

Avvisiamo i nostri ospiti che il personale di sala fornirà su richiesta la lista degli allergeni. 
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Maitre | Gianluca Velardi  

Chef  | Alessandro Lucchinelli 


